
K A LT E  G E T R Ä N K E
T I R P I T Z  WA S S E R  15,-
Kaufen Sie eine BPA-freie Tirpitz-Flasche und füllen 
Sie diese mit herrlich, frischen Wasser aus Westjüt-
land. Füllen Sie nach so oft Sie wollen

Ein Glas frisches Tirpitz-Wasser 10,-

B I O  S O F T D R I N K  25 cl 20,-
Orange, Lemon, Cola, Rhabarber,  
oder Sprudel mit Zitrus

B I O  S A F T  25 cl 20,-
Holunderblüte, Johannisbeere oder Apfel

B I O  R OYA L  B I E R  33 cl 30,-
Pilsner oder Klassik

C A R L S B E R G  N O R D I C  33 cl 30,-
Alkoholfrei

B I O  T I R P I T Z  B R ÄU  50 cl 50,-
Rorsmand Pilsner, Strandsild Weizenbier  
oder Ravjæger Gold

H AU S G E M AC H T E R 
K R ÄU T E R S C H N A P S  3 cl 25,-

H AU S W E I N  (glas/flaske) 50,- / 200,-
Weiß, Rosé, Rot

WA R M E  G E T R Ä N K E
K A F F E E  oder T E E  20,-

S P E Z I A L K A F F E E  35,-
Espresso, Cafe Latte, Cappuccino, Macchiato

D I Y  WA R M E R  K A K AO  45,-
mit Marshmallows und Sahne 

D I Y  I R I S H  C O F F E E  80,-
mit 5 cl Whiskey

G E T R Ä N K E
U N D  B E R N S T E I N K LU M P E N  –  F Ü R  D E N  K L E I N E N  H U N G E R

W I R  L E G E N  G R O S S E N  W E R T  DA R AU F,  DA S S  U N S E R E  L E B E N S M I T T E L  V O N  B E S T E R 
Q UA L I TÄT  U N D  S O  R E G I O N A L  W I E  M Ö G L I C H  S I N D.

B I T T E  B E S T E L L E N  S I E  A N  D E R  K A S S E

B E R N S T E I N K LU M P E N
H AU S G E M AC H T E  B R ÖTC H E N* 20,-
mit Butter

H AU S G E M AC H T E  B R ÖTC H E N* 35,-
mit Butter und hausgemachter Marmelade

H AU S G E M AC H T E  B R ÖTC H E N* 45,-
mit Butter und Käseauswahl

U N S E R  B R OT  I S T  H AU S G E M AC H T  U N D  B I O LO G I S C H .  G E R N E  B I E T E N  W I R 
AU C H  G LU T E N F R E I E S  B R OT  A N  U N D  I N F O R M I E R E N  Ü B E R  A L L E R G E N E



K I N D E R 
FAV O R I T T E N
H E I D E G O L D  45,-
Serviert mit Kräutersalz und Ketchup. Dip:
Hausgemachte Remoulade, Mayonaise oder Aioli

T I R P I T Z- N U G G E T S  70,-
Knusprige Nuggets aus panierter Hühnchenbrust
mit süß-sauer Dressing und Pommes Frites

D I Y  K I N D E R  S A N D W I C H  60,-
Wähle zwischen: Schinken, Salami oder Ei

B U T T E R G E S C H M O R T E S 
F I S C H F I L E T  70 ,-
mit knusprigen Pommes Frites und haus-
gemachter Remoulade

S A L AT E
Alle Salate werden mit einer Variation aus frischem, 
saisonalen Gemüse serviert. Dazu hausgemachtes 
Brot*
T I R P I T Z  90,-
Garnelen, Muscheln, Ei, Tomaten und haus-
gemachtes Essig-Öl-Dressing mit Dill und Knoblauch

H Ü H N C H E N  90,-
Gebratene Hühnerbrust, knuspriger Speck und 
hausgemachtes Curry-Mango Dressing

V E G E TA R I S C H  90,-
Hausgemachter Hummus, marinierte Bohnen,
geröstete Haselnüsse und Pesto

T I R P I T Z 
FAV O R I T T E N
B U T T E R G E S C H M O R T E  115,- 
S C H O L L E N F I L E T S
mit hausgemachter Remoulade. Dazu wählen Sie 
zwischen knusprigen Pommes Frites oder Roggenbrot

N OT L I C H T  135,-
Buttergeschmorte Schollenfilets auf haus-
gemachten Brot* mit frischen Garnelen, geräucher-
tem Varde-Lachs, und hausgemachtem Dressing

P U L L E D  P O R K  B U R G E R  135,-
im Brioche-Brötchen mit Kräuter-Dressing, haus-
gemachten Gurkensalat und saisonalem Gemüse. 
Serviert mit knusprigen Pommes Frites

S A N D W I C H
Biologisches Brot mit einer Variation aus frischen, 
saisonalem Gemüse und leckeren Füllungen

S C H I N K E N  90,-
Gekochter Schinken, Enghavegård Käse,  
rote Zwiebel, Tomaten und Kräutercreme

H Ü H N C H E N  90,-
Gebratene Hühnchenbrust, knuspriger Speck  
und hausgemachtes Curry-Mango Dressing

L AC H S  110,-
Varde-Lachs, hausgemachtem Ei-Soufflé, 
 Gurke und Kräutercreme

S T E A K  ʼ N  C H E E S E  125,-
Saftige Steak-Scheiben, geschmolzener Tirpitz-Käse 
von Engehavegård, eingelegte Tomaten und Aioli

M I T TAG E S S E N
A B  1 1 . 3 0  U H R

TAG E S S U P P E  80,-
Bitte fragen Sie an der Kasse – serviert mit frischgebackenen Brot*

B I T T E  B E S T E L L E N  S I E  A N  D E R  K A S S E


